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ARBEITEN AUF DER BURE “/exge

Vervollstandigen Sie unser Team!

Ab 7. Marz wird auf der Burg wieder gekocht. In stilvoller Atmosphare bieten wir unseren Gasten saisonale
Gerichte, frisch zubereitet — mit Produkten aus der Region. Weniger ist mehr: kein Chichi, kein industrieller
Einheitsbrei. Dafiir mehr Geschmack, mehr Handwerk — und dieses warme Zuhause-Gefiihl im Bauch. Essen,
das nach Wiederkommen schmeckt.

Ob in der Kiiche oder an der Theke: Wir suchen engagierte Personlichkeiten, die mitdenken, mitgestalten
und mit uns ein besonderes gastronomisches Erlebnis schaffen mochten. Es erwartet Sie ein besonderer Ort,
ein starkes Team und ein wertschatzendes Miteinander

Koch / Kochin (w/m/d) Teilzeit oder Vollzeit

Das bringen Sie mit:

Interesse an regionaler, saisonaler und biologisch ausgerichteter Kiiche
Freude am Kochen und kreativen Arbeiten

Strukturierte und saubere Arbeitsweise

Flexibilitat, Belastbarkeit und Teamgeist

Bereitschaft, Neues zu lernen und dich einzubringen

lhre Aufgaben:

« Zu- und Vorbereitung von Speisen

Kontrolle des Warenbestandes

Mitgestaltung der wechselnden Saisonkarten und Hochzeitsmeniis
Unterstiitzung bei einem reibungslosen Ablauf in der Kiiche
Einhaltung von Hygiene- und Qualitatsstandards

Wir bieten:

. Ubertarifliche Bezahlung & Trinkgeldbeteiligung

« Mindestbruttogehalt von € 3.600 (Vollzeit) mit Bereitschaft zur Uberzahlung
« 4- oder 5-Tage-Woche nach Vereinbarung

. Geregelte Arbeitszeiten

« Arbeiten in stilvollem Ambiente auf der Burg

« Kollegiales Miteinander & Raum fiir personliche Weiterentwicklung

Bewerben Sie sich jetzt!

Wir freuen uns auf motivierte Menschen, die gemeinsam mit uns die Gastronomie
auf der Burg Oberkapfenberg mit Leben fiillen.

Infos & Bewerbungen:
Telefon: 0664 500 4390 | E-Mail: kranawetter@burgkulinarik.at



